
TÝDENNÍ MENU/DAILY SPECIALS 

16/12/2024 – 20/12/2024 

Podáváme od 11:00 h, v pondělí od 16:00 h. Alergeny sdělíme na požádání. Změny vyhrazeny.  

Served from 11:00 am, from 4:00 pm on Mondays. Allergens will be provided at your request. 
 

Pondělí 

Kedlubnová polévka 

37,- 

Dýňové krémové rizoto s trhaným husím masem 

159,- 

Italské boloňské špagety s parmezánem 

159,- 

 

Úterý 

Restovaná husí jatýrka na červeném víně s opečeným toastem 

91,- 

Drůbeží vývar s nudlemi 

37,- 

Králičí hřbet s bylinkovou fáší, kedlubnovou omáčkou a bramborovým fondantem se smaženou šalvějí 

211,- 

Čevabčiči s ajvarem, čerstvou cibulí a vařenými brambory 

159,- 

Dýňový koláč se skořicí 

67,- 

 

Středa 

Restovaná husí jatýrka na červeném víně s opečeným toastem 

91,- 

Polská řepná polévka se zakysanou smetanou 

37,- 

Králičí hřbet s bylinkovou fáší, kedlubnovou omáčkou a bramborovým fondantem se smaženou šalvějí 

211,- 

Krůtí steak se špekovou kukuřicí se sušenými rajčaty 

161,- 

Dýňový koláč se skořicí 

67,- 

 

Čtvrtek  

Restovaná husí jatýrka na červeném víně s opečeným toastem 

91,- 

Celerový krém se slaninovými chipsy 

37,- 

Králičí hřbet s bylinkovou fáší, kedlubnovou omáčkou a bramborovým fondantem se smaženou šalvějí 

211,- 

Svíčková hovězí pečeně na smetaně s houskovými knedlíky a brusinkový terč 

163,- 

Dýňový koláč se skořicí 

67,- 

 

Pátek 

Restovaná husí jatýrka na červeném víně s opečeným toastem 

91,- 

Karotkový krém se zázvorem 

37,- 

Králičí hřbet s bylinkovou fáší, kedlubnovou omáčkou a bramborovým fondantem se smaženou šalvějí 

211,- 

Ukrajinský šašlik s pečenými brambory a česnekovým dipem 

159,- 

Dýňový koláč se skořicí 

67,- 
 



TÝDENNÍ MENU/DAILY SPECIALS 

16/12/2024 – 20/12/2024 

Podáváme od 11:00 h, v pondělí od 16:00 h. Alergeny sdělíme na požádání. Změny vyhrazeny.  

Served from 11:00 am, from 4:00 pm on Mondays. Allergens will be provided at your request. 
 

Monday 

Kohlrabi soup 

37,- 

Creamy pumpkin risotto with shredded goose meat 

159,- 

Italian Bolognese lasagna with parmesan 

159,- 

 

Tuesday 

Roasted goose livers on red wine, and toast 

91,- 

Poultry broth with noodles 

37,- 

Rabbit back with eggs stuffing with herbs, and potato fondant with fried sage 

211,- 

Chevabchichi with ajvar, fresh onions, and boiled potatoes 

159,- 

Pumpkin cake with cinnamon 

67,- 

 

Wednesday 

Roasted goose livers on red wine, and toast 

91,- 

Polish beet soup with sour cream 

37,- 

Rabbit back with eggs stuffing with herbs, and potato fondant with fried sage 

211,- 

Turkey steak with bacon maize with dried tomatoes 

161,- 

Pumpkin cake with cinnamon 

67,- 

 

Thursday  

Roasted goose livers on red wine, and toast 

91,- 

Creamy celeriac soup with bacon chips 

37,- 

Rabbit back with eggs stuffing with herbs, and potato fondant with fried sage 

211,- 

Beef tenderloin roast in creamy root vegetables sauce, and bread dumplings 

163,- 

Pumpkin cake with cinnamon 

67,- 

 

Friday 

Roasted goose livers on red wine, and toast 

91,- 

Creamy carrots soup with ginger 

37,- 

Rabbit back with eggs stuffing with herbs, and potato fondant with fried sage 

211,- 

Grilled Ukrainian shashlik with baked potatoes and garlic dip 

159,- 

Pumpkin cake with cinnamon 

67,- 


